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LUCENTE 2020

Der Winter war iiberwiegend trocken und mild, was zu einem friihen, aber gleichmifigen
Austrieb der Pflanzen ab der zweiten Mirzwoche fiir den Sangiovese und ab der dritten Woche
fiir den Merlot fiihrte. Der Friihling war sonnig, begleitet von einigen Niederschligen im Mai
und Juni, was eine ausgezeichnete Bliite begiinstigte, die etwas friiher in der letzten Maiwoche
begann. Der Sommer war heifl und trocken mit groen Temperaturunterschieden zwischen
Tag und Nacht. In der letzten Augustwoche brachten zwei sehr ergiebige Regenfille
Erleichterung fiir die Pflanzen und senkten die Temperaturen, sodass die Reben voll ausreifen
konnten. Die Lese begann am 3. September unter idealen Bedingungen, mit sonnigen Tagen
ohne Hitzespitzen. Diese Bedingungen fiihrten zu Trauben von hervorragender Qualitit, mit
ausgezeichneter phenolischer Reife und groer aromatischer Ausgewogenheit.

WEINBESCHREIBUNG

Lucente 2020 prisentiert sich in einem brillanten Rubinrot.

In der Nase dominieren Aromen von dunklen Friichten wie Heidelbeeren und Brombeeren,
begleitet von einer leichten balsamischen Nuance mit Anklingen an Pan Brioche. Am Gaumen
offenbart sich der Lucente 2020 weich und von einer angenehmen Frische getragen, mit
weichen Tanninen und einem langen fruchtigen Abgang.

TRAUBEN SCHALENMAZERATION

Merlot, Sangiovese 20 Tage

GESAMTE FLASCHENPRODUKTION MALOLAKTISCHE GARUNG
400000 in Stahl

LESEZEITPUNKT AUSBAUBEHALTER

Merlot: 3. September Barrique teils neu, teils gebraucht
Sangiovese: 18. September AUSBAUDAUER

ZUCKER ZUM LESEZEITPUNKT 12 Monate

Merlot: 250 g/I; Sangiovese 248 g/l FLASCHENABFULLUNG
GESAMTSAURE ZUM LESEZEITPUNKT Mérz 2022

Merlot: 6,70 g/I; Sangiovese 7,10 g/I

pH-WERT ZUM LESEZEITPUNKT
Merlot: 3,46; Sangiovese 3,30

ANALYTISCHE DATEN

) B ALKOHOL
GARBEHALTER 14,00% Vol.
T turkontrollierte Edelstahltank .
eimpera urkontrollierte Edelstahltanks GESAMTSAURE
GARTEMPERATU 5,94 g/l
28°C
! pH-WERT
GARDAUER 3,53
10 Tage

TENUTA LUCE

TOSCANA




